Tiens, wat staat Brabo op die fles wijn
te doen? En hé, dat is best wel een lek-
kere wijn. Meer moet dat niet zijn om
nieuwsgierigheid op te wekken.

El Gusto trok haar stoute schoenen aan
op zoek naar de bron van deze Ant-
werpse wijn en belandde uiteindelijk...
Down Under!

CHAUVINISME TROEF
ANTWERPSE WIJN
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WAAR SQUASHEN NIET ALLEMAAL GOED VOOR IS

Neem een viltstift en kleur op uw kaart alles van Europa in, van
lerland tot aan het Oeralgebergte in Rusland en van Finland tot
het zuiden van Griekenland. Nu hebt u min of meer een idee
van de ware grootte van Austra-
lié. Dat er in ditimmense en intens
zonnige land wel enkele bijzonde-
re wijngebieden te vinden zijn, zal
u dan ook niet verbazen. De eer-
ste wijnstokken, meegebracht uit
Zuid-Afrika, werden in de buurt
van Sydney geplant in-1788. De
Schot James Busby . schreef in
1830 een praktische handleiding
voor het verbouwen van wijn in
Australié: “De man die in de scha-
duw van zijn eigen wijnstok kan
zitten met de rijpe trossen binnen
handbereik, in een klimaat als dit,
en daarbij niet het hoogste genot
ervaart, is niet tot geluk in staat.”
En wil “genieten” nu net hoog op
het verlanglijstie staan bij El Gus-
to. Meer nog, genieten verplicht!
Onlangs proefden we een boven-
stebeste Australische wijn. Op het
etiket prijkte niemand minder dan
ons aller Brabo, Antwerpens meest mythische held. Geprodu-
ceerd door... Anvers. Dit vraagt om een stevig onderzoek. El
Gusto trok Down Under...

In Antwerpen vind je een Wijnstraat en
een Wijngaardstraat. Tot in de zeventiende
eeuw werd er naar verluidt zelfs nog wijn
gemaakt in de Koekenstad. Maar Antwerp-
se wijn anno 20117 De verklaring voor een
hedendaagse Antwerpse wijn blijkt relatief
eenvoudig. Natuurlijk wordt die niet hier
geproduceerd. Toch stroomt er spreek-
woordelijk genoeg authentieke Schelde
door de Anverswijnen. Immers, de Ant-
werpse Myriam Morre viel in 1983 in haar
thuisstad voor de charmes van Aussie Way-
ne Keogan. Wayne trok de wijde wereld
rond tijdens — wat ze in het Engels zo mooi
omschrijven — een sabbatical. Hij had even
genoeg van werken in een electrozaak.
Om in zijn onderhoud te voorzien gaf hij
wat masterclasses squash onder andere in
ter Eyken in Edegem. Myriam werkte in de
diamantsector voor een sportieve baas die
zijn werknemers aan het sporten zetten.
Had hij beter niet gedaan. Van het een
kwam het ander. Ze volgde haar Wayne.
Ze trouwden op de nationale feestdag,
kochten een stuk grond van 67 hectare
en lieten er koeien en schapen op grazen.
In 1998 maakten ze er een wijngaard van. Lek-
ker heuvelig gebied hier. Een mens zou zich haast in Toscane
wanen. Wayne noemde zijn wijndomein naar de geboortestad
van zijn vrouw. Het moet zijn dat “Myriam" marketinggewijs
niet zo goed bekt.

MET DE ZEGEN VAN DE WIJNPAUS

Wayne Keogan (53) blijkt een perfectionist te zijn die
zich omringt met de beste vinologen en oenologen.
Kwaliteit boven kwantiteit is zijn devies: enkel de juis-
te druif uit de juiste wijngaard komt in aanmerking.
Wijnpaus Robert Parker kent hem dan ook geregeld
90 punten toe of meer in zijn wereldberoemde pu-
blicatie The Wine Advocate. Dat wilden we dan toch
wel eens live meemaken. Na een uren- ja zelfs da-
genlange vlucht — ach, wij, Antwerpenaren houden
van wat overdrijving — zetten we voet aan grond.
Straks even checken of het water hier echt wel in de

tegenovergestelde richting wegspoelt...

Wayne ontvangt ons hartelijk. Binnen de twee mi-
nuten volgt een schunnige grap. (Niet voor pu-
blicatie vatbaar.) Jawel, he's — definitely - our
kind of guy! Wayne legt ons daarna uit

hoe de immense provincie Zuid-Australié

relatief dun is bevolkt, maar dat ze wel
50% van alle Australische wijn produ-
ceert. Deze provincie zorgt trouwens
ook voor 75% van de Australische
export. Vooral de wijngaarden van
Barossa, McLaren Vale en Adelaide
Hills zijn interessant. De twee laat-
ste zijn net iets koeler vanwege
hun ligging aan het water of om-
dat ze wat hoger liggen. Hier heb je
warme droge zomers met vrij koele
nachten en zachte winters. En dat is
net de natte droom van elke wijn-
maker.

Wayne Keogan: “De eerste wijn-
gaard in dit gebied werd gerund
door John Reynella. Die naam zegt
u waarschijnlijk niet veel. Die van
zijn assistent, Tom Hardy waar-
schijnlijk wel. *

EG: Van de supermarkt Hardywij-
nen?

WK: “Inderdaad, maar wees gerust,
ik serveer u vandaag geen massa-
product a la Hardy's. Op het menu
wel subtiele créeme de la créme, met,
jawel, een Antwerpse twist. Wij heb-
ben drie segmenten. Onze kwali-
teitsvolle instapwijnen die we onder
de noemer Brabo uitbrengen; een
middensegment met bijvoorbeeld
een uitstekende Razorback Road en
de absolute top, onze Warrior en
21-jarige tawny. Ik geef het toe, ik
ben een perfectionist. Daarom laat ik
mij ook omringen met de beste vino-
logen en oenologen. Zo combineren
we hier bij Anvers traditie met de
juiste moderne technieken in de hoop
maar liefst twaalf verschillende wij-
nen van pure klasse te kunnen pro-
duceren! Why bother making a wine
that is less than excellent?""”
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PROEVEN IN DE ZEVENDE HEMEL

We proeven eerst een Brabo semillon chardonnay.
Van zomerse finesse gesproken! Wayne legt uit dat
ze onder het “BRABO" label bewust iets minder ge-
concentreerde wijnen uitbrengen die een bijzonder
gunstige prijs/kwaliteit verhouding kennen. Kortom,
aangename wijnen die jong gedronken kunnen wor-
den. De Brabo semillon Chardonnay die we proeven
is een combinatie van twee kleine druiven met dikke
schil die steeds volle witte wijn produceren. Wayne
mag het dan wel “minder geconcentreerd” noemen.
Volgens onze bescheiden mening is dit toch best een
complexe intense smaak-die lang aanhoudt. Citrus
en honing in de neus. De op vat gerijpte chardon-
nay voegt nog iets extra toe. Perzik en citroen
in de mond, gevolgd door een frisse afdronk
die leuk blijft hangen. Meer moet dat niet
zijn, toch?

WK: “De chardonnaydruif kennen we
van prachtige wijnen uit Bourgondié
zoals Meursault en Montrachet. De
semillon is een moeilijke druif om te
telen, maar ze garandeert wel leng-
te en finesse. Hier, proef ook eens

de rode Brabo."”

Het is ons meteen duidelijk dat we
hier een heerlijke dag gaan beleven.
De rode Brabo is een heerlijke rode
wijn. De Brabootjes zijn zeker toe-
gankelijke wijnen die snel op dronk
zijn. Kwaliteit en een zachte prijs ge-
combineerd. We klagen niet. Wayne
is blij dat we het weten te smaken,
maar het kan nog beter. In de Ra-
zorback Road zit een mini-beetje
cabernet sauvignon. Het hoofdbe-
standdeel is shiraz, een van de beste
rode druiven ter wereld. Het blijkt
een geslaagd huwelijk.

WK: “Deze Razorback Road heeft
een jaar mogen rijpen op vooral
Franse eik. Je hebt een volle kleur in
het glas en frambozen, bosbessen,
een beetje koffie, wat munt, chocola,
tabak en zelfs wat eucalyptus in de
neus. Een speling van fluwelen tan-
nines met een gebalanceerde zuurte-
graad en een gezellige afdronk maken
deze wijn af."”

En de grap is dat het nog waar is ook.
En we hebben echt nog niet genoeg
op om ons in de luren te laten leggen.
Dit is inderdaad een regelrechte vol-
treffer in het mid-price segment. Wat
volgt blijkt het nec plus ultra. The War-
rior. We waren al gewaarschuwd, want
Vlaanderens allereigenste  wijnpaus
Frank Van der Auwera schreef in zijn
Ultieme Wijngids 2008 over de Anvers
The Warrior Shiraz: "Heel elegant In
de mond, met impressies van kersen-
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en cassislikeur en melkchocolade. Fijn en boordevol fraicheur...
Een kasteelheer.” We zijn koppig genoeg om het devies van

experts in twijfel te trekken. Meer nog, we zijn zo koppig dat
we het devies van experts zeker in twijfel trekken... maar dit is

inderdaad hemels lekker. Lange afdronk met zachte tannine en
fijne zuren Een machowijn om u tegen te zeggen. U!

WK: “De druiven voor The Warrior komen van de beste per-
celen. De wijn rijpt 21 maanden op eikhouten vaten. Ik hou

van alle aroma'’s en smaken die erin zitten: kruiden, espresso,
pruimen, chocolade, anijs, zwarte peper en zelfs iets mineraals.
"

Waynes vrouw Myriam (52) komt erbij staan. Haar Antwerpse

‘. F

tongval is stevig verengelst wat een bijzonder gezellig taaltje
oplevert. Aan de Universiteit van Adelaide studeerde ze enkele
jaren geleden af als ‘Bachelor in Wine making': “We denken
nogal straightforward over het maken van wijn. Eenvoudig ge-
zegd, volg de natuur. Werk met druiven die het best gedijen
op dat specifiek stukje grond. Respecteer het terroir. Tegelij-
kertijd mag je wijngaarden ook niet overbevragen.

70 ELGUSTON®Y - ZOMER / HERFST 2011

| m—— e - ["I
. f

—:_i' :

!I L. 'I

l Anvens |

Wij werken met druiven uit world-re-
nowned gebieden als McLaren Vale, Langhorne Creek en Kan-

garilla in de Adelaide Hills “

MM: “We selecteren de druiven zodat ze heel duidelijk een
intense smaak genereren, maar tegelijkertijd toch elegant en
zacht zijn. We laten de wijnen lang rijpen,. De wijnen rijpen in
overwegend eiken vaten voor een harmonieuze integratie van
aroma en smaak. Zo krijg je een ideale mix van complexiteit,
structuur, elegantie en finesse. Met andere woorden, eersteklas
druiven, oog voor techniek en traditie en het adagio “quality
not quantity"” is onze filosofie."”

EG: In dit prachtige kader lijkt heimwee niet echt een issue...
WK: “We zitten vaak in Antwerpen. Vorig jaar werden we zelfs
op 't Schoon verdiep uitgenodigd samen met onze drie kinde-
ren-Matthew, Brianna en Stephanie. Ja, de burgemeester lust
onze Anvers wel! (lacht)

's Avonds tafelen we nog samen. Na het eten volgt een 21 jaar
oude tawny. Nagel op de - gelukkig nog niet — houten kop.
Denk-aan walnoten en gedroogde vruchten gecombineerd met
wat honing en marmelade! Hugo Claus had gelijk: “De zon is
een Antwerpse planeet.” Wannes Van de Velde trouwens ook:
“Laat ons samen de wereld verteren / Met klinkende glazen
vol wijn / Zingt mee met de mensen, dat hebben ze geren / En
laat deze nacht nooit ten einde zijn." Antwerps chauvinisme in
een glas wijn, wat moet dat nog meer zijn?
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